Hauptversammlung
des Rentner Clubs

FRIELINGEN. Da die Jahres-
hauptversammlung des Rentner
Clubs Frielingen wegen der wid-
rigen Wetterverhaltnisse am 29.
Januar ausgefallen ist, ladt der
Vorstand nun flr Donnerstag,
26. Februar, um 15 Uhr ins Café
Bullerdieck, BUrgermeister-
Wehrmann-Strae 17, ein. Um
Anmeldung bis zum 20. Februar
bei Erwin Hartmann, Telefon
(05131) 2900 oder Wilfried Kol-

ling, (0160) 3729999 wird gebe-

ten.
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JUWELIER COHRS

Machen Sie lIhr Gold zu Geld! Bei
uns zum Hochstpreis verkaufen.

Gold | Silber | Platin | Zinn
Schmuck | Juwelen | Diamanten |
Silberbesteck | Zahngold (auch mit Zahn)
Bruchgold | Altgold | Miinzen |
Barren | Erbschaften | Luxusuhren

2x in Hannover
Juwelier Cohrs Edelmetall GmbH
Bahnhofstr. 3 und Schillerstr. 33
Telefon & WhatsApp 0511/2157937
www.juwelier-cohrs.de
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Erfolgreicher Abschluss: Fiin
spanische Erzieherinnen starken Seelzer
Kindertagesstatten

SEELZE. Nach dem erfolgrei-
chen Abschluss von neun spa-
nischen Erzieherinnen hat die
Stadt Seelze gemeinsam mit
den Stadten Garbsen und Lan-
genhagen sowie der Region
Hannover und dem Caritasver-
band Hannover e. V. eine posi-
tive Bilanz des Projekts ,Hola
Kita!” gezogen. Funf der Teil-
nehmerinnen haben wahrend
ihres sogenannten Anerken-
nungsjahrs in Seelzer Kinder-
tagesstatten gearbeitet und
den Kita-Alltag spurbar berei-
chert.

..HolaKita!” hat uns auchin
Seelze eindrucksvoll gezeigt,
was moglich ist, wenn enga-
gierte Partnerinnen und Part-

ner, motivierte Kita-Fachkrafte
und mutige junge Menschen
gemeinsam ein Ziel verfol-
gen”, betonte Silvia Voltmer,
Dezernentin fur Bildung und
Soziales der Stadt Seelze. , Fur
alle Beteiligten in und rund um
unsere Kitas war dieses Projekt
fachlich wie menschlich ein
echter Gewinn”, hob sie her-
vor. ,Die Absolventinnen ha-
ben neue Perspektiven einge-
bracht, Fragen gestellt und Im-
pulse gesetzt — und unsere
Kita-Teams haben sie dabei mit
Offenheit, Geduld und gro-
Bem Engagement begleitet.
Dieses gegenseitige Lernen
auf Augenhohe ist einer der
groBten Werte des Projekts.”

Das Johanniter-Team hei3t Sie willkommen.

Sterbenden Menschen und ihren Zugehorigen
Beistand bieten im Ambulanten Hospizdienst
Menschen mit Demenz begleiten und Angehérige

entlasten im Demenz-Projekt

Menschen Zeit schenken, zuhéren und Spafi

am Plaudern haben im Besuchsdienst

Sie méchten sich engagieren? Dann melden Sie

sich einfach bei uns.

Johanniter-Unfall-Hilfe e.V., Ehrenamtszentrum

Gartenallee 25, 30449 Hannover

Tel. 0511 6550570, ehrenamtszentrum.hal@johanniter.de

JOHANNITER
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Das Wirtshaus Wildhager ist Geschich-
te, denn seit dem 10. Dezember pra-
sentiert sich an der traditionsreichen
Adresse das Restaurant Richards als
neuer kulinarischer Treffpunkt in Garb-
sen-Havelse.

Johannes Lihmann, bekannt unter an-
derem vom Catering- und Eventbetrieb
Burg Konigsworth und den beiden Res-
taurants Schorse (ausgezeichnet mit
dem ,Bib Gourmand“ von Michelin)
und Votum (pramiert mit zwei Miche-
lin-Sternen) im Niedersachsischen
Landtag, besinnt sich hier auf mehrere
Traditionen: Da ware zum einen der
Name, der in der Familie Lihmann
haufig vorkommt - darunter sein Ur-
groBvater und sein Onkel, der genau an
diesem Ort vor einigen Jahren den Ha-
velser Hof ertffnete. Zum anderen
schlagt er ein neues Kapitel der Zu-
sammenarbeit mit Kiichenchef Nico
Kuckenburg und Restaurantleiterin
Laura Kuckenburg auf, die 2021 im Vo-
tum ihren Anfang nahm und mit denen
er die Leidenschaft fiir Gastfreund-
schaft und exzellente Kiiche teilt.

Die Eheleute haben in Stationen wie
Ole Deele, Votum und Handwerk und
ihre Kompetenz fiir die gehobene K-
che unter Beweis gestellt — und das
sieht und schmeckt man auch im neu-
en Richards. Im Fokus der Speisekarte
steht eine modern interpretierte deut-
sche Kiiche, die mit einem englischen
Touch Uberrascht. Denn wahrend viele
Restaurants deutsche Kiiche mit fran-
zOsischer oder asiatischer Fusion an-
bieten, setzt das Team hier auf die
spannende Verbindung von deutscher
mit englischer Tradition — eine in der
Region einzigartige Kombination, die
einem lang gehegten Wunsch des Ki-
chenchefs entspricht. Denn Nico Ku-
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a Voltmer (von links) dankt den Kita-

Leitern und Teilnehmerinnen Morena Hahn, Irene Parra Muiiozvon, Michelle Gereke, Aroa Garcia Bermudo, Barbara JanBen, Alba Rosde-
vall Dominguez, Jana Hoppner, Alicia Maria Prang Herrera, Tobias Morgan und Joselyn Natalia Vasquez Sanchez fiir ihr Engagement und

viele wertvolle Erfahrungen.

Die spanischen Erzieherin-
nen des ersten Jahrgangs
arbeiteten in Kindertagesstat-
ten in Garbsen, Langenhagen
und Seelze und nahmen paral-
lel an einem einjahrigen An-
passungslehrgang teil, umihre
Abschlisse als staatlich an-
erkannte Erzieherinnen zu er-
halten. Aroa Garcia Bermudo,
die diese Zeit in der stadtischen
Kita Im Brande in Velber absol-
vierte, stellte schnell deutliche
Unterschiede zur Arbeit ihrem
Heimatland fest. ,In Spanien
warich allein fir 25 Kinder ver-
antwortlich, hier waren es
plétzlich nur zehn Kinder und

drei Erwachsene”, erlauterte
sie. In Spanien habe zudem die
Anleitung viel starker im Mit-
telpunkt gestanden, wahrend
die Kinder in Deutschland viel
selbststandiger  entdecken,
lernen und auch freier spielen
durften. Nach ihrem nun er-
reichten Abschluss mochte
Aroa Garcia Bermudo gern in
der Region bleiben: ,Hanno-
ver ist perfekt —eine GroBstadt
mit allen Vorteilen, aber nicht
so vielen Touristen wie in mei-
ner Heimat Valencia.”

. Es gibt eine groBe Tradition
der Zuwanderung von Spanie-
rinnen und Spaniern in der Re-

Restaurant Richards

Das neue Restaurant im Hotel Havelser Hof verbindet deutsche
und englische Kochkunst

ckenburg, ausgezeichnet mit sieben
Gusto-Pfannen und langjahriger Erfah-
rung in der Sternegastronomie, hat be-
reits wahrend seiner Ausbildung die
englische und indische Kiiche kennen-
gelernt und verbindet nun diese Ein-
flisse gekonnt mit deutscher Koch-
kunst. Statt Wirtshaus-Klassikern wie
Schnitzel und Pommes stehen raffi-
nierte Gerichte auf der Karte, die zei-
gen, wie Hausmannskost neu und ex-
klusiv auf den Teller kommt - ,feine
Geschmackserlebnisse, die dabei
stets bezahlbar bleiben”, so Liihmann.
Aktuelles Beispiel ist der Falsche
Hase: ,Der schmeckt so, wie man ihn
aus der Kindheit in Erinnerung hat",

=

Das Team im neuen Restaurant Richards: Nico Kuckenburg (v. li.), Laura Kuckenburg und Johannes Liihmann

gion Hannover”, verdeutlichte
Ulf-Birger Franz, Wirtschafts-
dezernent der Region Hanno-
ver. ,,HolaKita!" knUpft genau
daran an.” Durch die gelunge-
ne Kooperation zwischen der
Region Hannover, dem Cari-
tasverband Hannover e. V,
den Berufsbildenden Schulen
sowie den beteiligten Kommu-
nen und Kitas vor Ort sei den
jungen Fachkraften aus Spa-
nien ein moglichst reibungslo-
ser Einstieg in die deutsche
Praxis ermoglicht worden. Ein
besonderer Dank aller Beteilig-
ten galt dabei auch den Gast-
familien, die den Teilnehmerin-

Foto: Stadt Seelze

nen in den ersten Monaten ein
zweites Zuhause gegeben und
ihre Integration im Alltag
unterstitzt haben und dies
zum Teil auch weiterhin tun.

Das Projekt ,Hola Kita!”
setzt seine Arbeit nun mit
einem zweiten Jahrgang mit
15 Fachkraften aus Spanien
fort — darunter erstmals auch
zwei Manner. Beteiligte Kom-
munen sind diesmal die Stadte
Garbsen, Laatzen und Isern-
hagen. ,Wir wirden uns freu-
en, bei der nachsten Auflage
des Projekts wieder teilneh-
men zu kénnen”, sagte Silvia
Voltmer.

verspricht Nico Kuckenburg.

Ein typisches Beispiel fiir die Fusion
von deutscher Kiiche mit englischen
Traditionen ist das ,Tischlein deck
dich” fiir zwei oder mehr Personen, ins-
piriert vom legendadren Sunday Roast
mit verschiedenen Pies und Yorkshire
Pudding, aber auch deutschen Klassi-
kern wie Kassler oder hausgemachter
Bremer Pinkelwurst mit Griinkohl — und
schon bald auch mit dem Kultgericht
,Fish & Chips“. Passend dazu halt die
Getrankekarte neben deutschem auch
englisches Bier, Ale und Cider bereit.

Auch Vegetarier finden eine grolie
Auswahl an Lieblingsgerichten, und

nach Riicksprache sind auch individu-
elle Wiinsche, z. B. vegane Gerichte
oder die Beriicksichtigung von Aller-
gien — unkompliziert moglich. Auch an
die Kleinen wird in besonderer Weise
gedacht, denn alle Gerichte der Kinder-
karte, von den Gemiise- oder Chicken-
Nuggets bis zum Vanilleeis, sind haus-
gemacht. Und damit die Wartezeit wie
im Flug vergeht, wurden die Kinderkar-
ten mit fréhlichen Ausmalmotiven ge-
staltet.

Eine besondere Spezialitdit des Hau-
ses sind die taglich frisch gebackenen
Gewdrz-Milchbrotchen,  aromatisch
durchzogen von Thymian und serviert
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RICHARDS

Hannoversche Str. 45, 30823 Garbsen
Tel.: 05137/8749060

mit ,Blimchenbutter”, die mit Krauter-
ol verfeinert wurde.

Uber das Jahr verteilt sind zahlreiche
Aktionen geplant, unter anderem ein
groBes Lunch-Buffet zu Ostern. Aber
auch ,Private Dining“ sowie Familien-
feiern aller Art — ob Hochzeit, Geburts-
tag, Weihnachtsfeier, Taufe, Jubildum
oder Trauerfeier — fiir bis zu 100 Per-
sonen sind maoglich, dabei kdnnen
auch vielféaltige Wiinsche abseits der
reguldren Speisekarte umgesetzt wer-
den. Ein spannendes Erlebnis sind die
Koch-Events fiir Gruppen von bis zu 12
Personen — perfekt fiir Freundeskreise
oder auch als kreatives Teamevent.

Egal ob grolRe Veranstaltung oder ge-
miitlicher Abend: Gastlichkeit und Ge-
selligkeit werden hier grof3geschrie-
ben, betont Laura Kuckenburg: ,Hier
sind alle willkommen, ob fiir ein festli-
ches Dinner oder einfach fiir ein frisch
gezapftes Bier“. Das Richards ist dari-
ber hinaus besonders familien- und
hundefreundlich. Laura Kuckenburg:
»Sagt gerne Bescheid, wer kommt,
dann finden wir immer die beste Plat-
zierung.”

Das Richards ist von Mittwoch bis
Sonntag ab 17:30 Uhr gedffnet, nur der
letzte Sonntag des Monats ist Ruhe-
tag. Ubrigens: Das Team sucht aktuell
noch motivierte Verstarkung in den Be-
reichen Kiiche, Service und Housekee-
ping. ,Wer Freude an Gastronomie,
Teamgeist und Interesse an einem
modernen, gastfreundlichen Arbeits-
platz hat, darf sich gerne formlos be-
werben”, so Lihmann.



