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150 Jahre Gaststätte „Zur Eiche“
Tradition seit 1875!

„Warum willst du
für andere arbeiten?“
Gaststätte „Zur Eiche“ in Garbsen existiert seit 1875: Marc Windhorn ist 30 Jahre dabei

GARBSEN. Gelernt hat er Ho-
telfachmann – im Hotel „Wild-
hage“, das heute „Wildhäger“
heißt und inHavelse liegt.Gleich
„übern Kanal“, denn Marc
Windhorn – gerade 50 Jahre alt
geworden – stammt aus Alt-
garbsen. Er erzählt: „Nach der
Ausbildung wollte ich damals
eigentlich für mindestens ein bis
zwei Jahre aufs Schiff.“ Ein Vor-
haben, dem sein Vater Hermann
– besser unter „Menne“ be-
kannt – allerdings einen Strich
durch die Rechnung machte.
„Warum willst du für Andere
arbeiten, wenn hier zu Hause
genug Arbeit ist?“, fragte er
sich. Mit Zuhause ist das Hotel
„Zur Eiche“ an der Hannover-
schen Straße 152 gemeint, das
bereits seit 1875 existiert. „Am
Anfang ist es noch eine alte
Schmiedegewesen, späterdann
ein Wirtshaus“, erinnert sich
Marc Windhorn. „Während die
Leute auf ihre Kutschen gewar-
tet haben, standen sie in der
Ecke und haben etwas getrun-
ken. Als dann das Zeitalter des
Autos begann, war die Schmie-
de nicht mehr gefragt, und das
ganze Haus wurde zur Gaststät-
te“, erzählt Marc Windhorn.
Vor 30 Jahren ist er dann in

vierter Generation eingestiegen.
„Schon meine Uroma, meine
Oma und mein Vater haben die
Gaststätte geführt. Nur zwi-
schendurch war hier für zwei bis
drei Jahremal ein gewisser Franz
Fünfkirchler am Ruder“, kramt
Windhorn in seinen Erinnerun-
gen. Ob es eine fünfte Genera-
tion Windhorn in der Gaststätte
„Zur Eiche“ geben wird? „Mei-
ne jüngere Tochter hat schon In-
teresse, hat bei mir und im ‚Ha-
fenblick‘ in Seelze jeweils ein
Praktikum gemacht. Sie ist aber
erst 16, dakannnoch vielWasser
die Leine runterfließen“, sagt er
schmunzelnd. Noch führt er erst
einmal noch Regie und kann sich
dabei voll undganz auf seine ins-
gesamt 25 Angestellten verlas-
sen – da ist alles dabei: Minijob,
Teilzeit, festangestellt, von der
Reinigungskraft bis zum Haus-
meister über Service und Küche.
Zwei Köche sind für die reichhal-
tigeAuswahl auf der Speisekarte
zuständig. Schnitzel, Curry-
wurst, halbes Hähnchen – alles
ist dabei, abholen nach Vorbe-
stellung natürlich auch möglich.

sagtMarcWindhorst. So ändern
sich die Zeiten eben.
Feiern jeder Art sind für Marc

Windhorn kein Problem. Eine Fa-
milienfeier ist für bis zu 100 Perso-
nen möglich, insgesamt finden
200 Personen in der „Eiche“ mit
dem gemütlichen Wintergarten
Platz, 80 Personen im Biergarten
im Hof. Reservierungen können
unterderTelefonnummer (05137)
73380 oder unter der Telefon-
nummer (0152) 24152382 (auch
per WhatsApp) vorgenommen
werden.
Aber Marc Windhorst kann

auch auf viele Stammgäste zäh-
len – der gute Ruf desHauses hat
sich per Mundpropaganda he-
rumgesprochen. Regelmäßig
treffen sich Stammtische in der
Gaststätte„ZurEiche“–vieleaus
der Welt des Sports, denn Marc
Windhorn war ein erfolgreicher
Fußballtorwart (siehe weiteren
Bericht). Alles sei auch ein Ver-
dienst seines „tollen Teams“, auf
dasMarcWindhorn sehr stolz ist.
Genausowie er seinen Eltern viel
zu verdanken habe, weil sie ihm
eine Menge ermöglicht und den
Weg bereitet hätten.

Schon seit
150 Jahren eine
feste Adresse
in Garbsen:
die Gaststätte
„Zur Eiche“.
Foto: privat

In der Gaststätte „Zur Eiche“ laufen regelmäßig kulinarische
Aktionen. Fotos (3): Oliver Krebs

„Unser Renner ist aber das
Rumpsteak“, schwärmt Wind-
horn, der viele regelmäßige Ak-
tionen anbietet. So gibt es am
Sonntag immer Frühstücksbuf-
fet inklusive Prosecco, Saft und
Kaffee satt, am Montag ist im-
mer Schnitzel-Rippchen-Tag,

und an jedem ersten Freitag im
Monat gibt es Spanferkel satt.
Der Preis liegt jeweils bei 21,50
Euro. ImSommer startet dann im
Biergarten immer donnerstags
ab 18 Uhr eine After-Work-Party
mitGrillen.Geöffnet hat ermon-
tags bis freitags ab 16 Uhr, sonn-

abends wegen des Bundesliga-
fußballs ab 15Uhr und amSonn-
tag zum Frühstücksbuffet ab
10 Uhr. Das Buffet gab es in sei-
nen Anfangszeiten noch nicht,
und auch der Mittwoch war Ru-
hetag. „Da sindmeine Eltern im-
mer zum Kegeln gegangen“,

Eine Spezialität des Hauses: der Marillenschnaps von Prinz.

Eröffnet seinen
Biergarten im
Hof am ersten
Maiwochenende:
Gastronom Marc
Windhorn, der
sich als Team-
player und nicht
als One-Man-Show
sieht.

Das Jubiläums-Wochenende
Im vergangenen Jahr ist er nicht
dazugekommen, aber indiesem
Jahr holt er seine Feier zum 150-
jährigen Jubiläumder traditions-
reichen Gaststätte „Zur Eiche“
nach. Passendgenau im Jahr sei-
nes 50. Geburtstages.
Los geht es am Donnerstag,

30. April, ab 19 Uhr mit dem
„Tanz in den Mai“. Karten zum

Preis von zehn Euro gibt es im
Vorverkauf unter (05137) 73380
oder auch unter (0152)
24152382 (auchperWhatsApp).
Am Freitag, 1. Mai, wird dann

ab 10.30 Uhr der Maibaum auf-
gestellt und der Biergarten
„Eichenhof“ eröffnet.
„Barbecue“ im Festzelt ist

dann am Sonnabend, 2. Mai, ab

12 Uhr bei Marc Windhorn an-
gesagt.
Zum Frühschoppen im Fest-

zelt mit Liveband und DJ lädt er
dann für Sonntag, 3. Mai, ab
11 Uhr ein. Anschließend gibt es
noch ein Kaffee- und Kuchen-
buffet. Marc Windhorn ver-
spricht Essens- und Getränke-
preise wie zu „Omas Zeiten“.

Es gratulieren ganz herzlich
David und Uwe Hirschmann
zum 150. Firmen-Jubiläum
Podbielskistr. 139, 30177 Hannover. Tel. 0511 - 66 30 46

Hirschmann
Steuerberater

150 Jahre „Zur Eiche“
Eine starke Garbsener Tradition

Lieber Marc,
als langjähriger Spieler und Freund unseres Vereins gratulieren

wir dir und deinem Team herzlich zu diesem besonderen Jubiläum.

Danke für die Verbundenheit –
auf viele weitere erfolgreiche Jahre!

150 Jahre Gastfreundschaft –
Ein Grund zum Feiern!

Der Handelshof Hannover-Lahe gratuliert Marc Windhorn und dem
Team der Gaststätte „Zur Eiche“ ganz herzlich zum beeindruckenden
150-jährigen Jubiläum. Tradition schmeckt am besten mit Qualität:
Wir vom Handelshof Hannover, Rendsburger Straße 22, 30659
Hannover, freuen uns, als Lieferant des Vertrauens die Zutaten für

diese Erfolgsgeschichte beisteuern zu dürfen.

Vielen Dank für die partnerschaftliche Zusammenarbeit.
Auf die nächsten 150 Jahre!

Glückwunsch liebe EICHE!Schön, dass es EUCH gibt.Die Tradition verbindet uns!

Herzlichen Glückwunsch zum
150-jährigen Jubiläum

wünscht
Fleischerei Gumpert & Team

Ein Prost auf unsere treue Partnerschaft!

GASTSTÄTTE ZUR EICHE
150 JAHRE

Herzlichen GlückwunschHerzlichen Glückwunsch
zum Jubiläumzum Jubiläum

Wir gratulieren
der Gaststätte
„Zur Eiche“

recht herzlich
zum

150-jährigen
Jubiläum!

Herzlichen Glückwunsch zum
150-jährigen Jubiläum

wünscht
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